HASELUNNE / SAMTGEMEINDE HERZLAKE

Meppener Tagespost

MITTWOCH,
17. JUNI 2015

Von Tobias Bockermann

HASELUNNE/BAWINKEL.
Direktvermarktung aus art-
gerechter Haltung in gro-
Bem Stil — das praktiziert
die Landwirtin Imke Erdt-
mann mit rund 150 Mutter-
kilhen und Kélbern sowie ei-
nigen Schweinen. Ein Be-
such bei ,Taurus Weide-
fleisch* in Bawinkel und Ha-
seliinne.

Slaurus“ heifdt Stier und
steht in diesem Fall fiir einen
Betrieb, in dem die Kiihe,
Rinder und Kélber ganzjih-
rig auf der Weide stehen und
kein konventionelles Mast-
futter bekommen. Viele Ems-
lander diirften einige der
Taurus-Tiere schon einmal
gesehen haben, denn die Ro-
bustrinder der Rassen High-
land und Galloway halten
Uberflutungsflichen, Natur-
schutzgebiete oder Feucht-
griinland von Bewuchs frei.
Unter anderem produzieren
die Tiere im Haseliinner Wa-
cholderhain, in der Meppe-
ner Kuhweide oder in der Ha-
rener Flutmulde ihr Quali-
tatsfleisch, insgesamt auf
rund 150 Hektar im mittleren
Emsland.

Schwierige Auflagen

Aber so nebenbei, wie sich
das anhoren mag, lisst sich
das Fleisch dann eben doch
nicht herstellen. Das berich-
tete Erdtmann rund 20 Gis-
ten, die auf Einladung des
AKktionsbiindnisses ,,Bauern-
hofe statt Agrarfabriken“ zu
einer Betriebsbesichtigung
in Haseliinne und Bawinkel
gekommen waren.

Denn auch Erdtmanns Art
der Landwirtschaft ist mit
teils schwierigen Auflagen
versehen. So darf Imke Erdt-
mann viele ihrer Natur-
schutzflichen erst im Juli
mihen und muss deshalb
den dann geringen Futter-
wert des Heus in Kauf neh-
men.

Einige der Weiden sind
auch mit dem einheimi-
schen, aber fiir Weidetiere
giftigen  Jakobskreuzkraut
durchsetzt. Sie kénnen nicht
geheut werden, da die Pflan-

Genuss mit Verantwortung

Taurus Weidefleisch betreibt im Emsland Landschaftspflege und produziert Fleisch erster Giite

ze in getrocknetem Zustand
von den Rindern nicht er-
kannt und gefressen werde.
Die Bekimpfung auf der Wei-
de ist schwierig, Ausstechen
der beste Weg, aber auf Erdt-
manns groflen Flichen kaum
umsetzbar.

Viele der beweideten Ge-
biete hat die Oberthiir-Erdt-
mann GbR, so der ganze Na-
me des Betriebes, aus offent-
licher Hand gepachtet. 2009
hatte die Landwirtin mit der
Familie Oberthiir das Unter-
nehmen gegriindet, Natur-
schutz und artgerechte Hal-
tung auf der Weide stehen
seitdem im Vordergrund.
Aber auch ein auskOommli-
ches Einkommen, was bei
dieser Art der Landwirt-
schaft nicht so leicht erziel-
bar ist.

,Ich bin aber {iberzeugt
von dieser traditionellen
emsldndischen Weidewirt-
schaft”, sagt Erdtmann. ,,Ge-
nuss mit Verantwortung® ist
ihr Motto. Sie arbeitet artge-

recht, aber nicht nach Bio-
Standard, ist iiberzeugt in
der Sache aber unideolo-
gisch. Sie verzichtet zum Bei-
spiel auf Soja im Futter und
sucht nach der schonendsten
Methode und moglichst kur-
zen Wegen zur Schlachtung
der Tiere.

Nachfrage steigt

Letzteres konnte in Zu-
kunft ein Problem werden,
sagt Erdtmann. Denn
Schlachterein miissten EU
zertifiziert sein - und die
kleinen unter ihnen, die auch
geringe Stlickzahlen verar-
beiten, geraten zunehmend
unter wirtschaftlichen Druck
und horen auf. Im Konkur-
renzkampf mit Grofischlach-
tereien seien sie ohnehin im
Nachteil, sagt Erdtmann. Bei-
spiel Fleischbeschau: Sie kos-
te beim Schwein im Grof3-
schlachthof 43 Cent, fiir ihre
Tiere wegen der hoheren
Grundkosten 14,40 Euro.

Problematisch sind fiir die

Tierhalterin auch Hundebe-
sitzer, die ihre Vierbeiner im-
mer wieder frei in die Kuh-
herde laufen lassen oder
Menschen, die Zidune auf-
schneiden, umin der Ems ba-
den gehen zu konnen.

Fehlende Flache ist fir
Erdtmann ebenso ein Prob-
lem wie fiir andere Landwir-
te. ,Ich konnte noch mehr
Rindfleisch erzeugen, miisste
dafiir aber Weiden pachten.
Und die gibt es nicht.“

Die moglichst natiirliche
Erzeugung von Fleisch setzt
Erdtmann auch bei ihren
Schweinen um. Sie hilt Kreu-
zungen aus Buntem Bent-
heimer Schwein und Duroc.
Die Weideschweine werden
mit zwolf Monaten etwa dop-
pelt so alt wie ihre Artgenos-
sen im Stall, die Rinder kom-
men erst mit zweieinhalb bis
dreieinhalb Jahren an den
Haken. Und einige Kiithe wer-
den bis zu 20 Jahre alt.

Die Nachfrage nach dem
Fleisch ihrer Rinder und

Schweine ist derweil grof},
und sie steigt. 10 bis 15 Ver-

kaufstermine organisiert
Erdtmann pro Jahr im Hofla-
den in Bawinkel, dabei gehen
Kisten mit 12,5 oder 25 Kilo-
gramm Rind, aber auch Auf-
schnitt, Grillfleisch und

Vor allem Rinder, aber
auch ein paar Schweine
halt Imke Erdtmann auf ih-
rem Betrieb in Bawinkel.
Die Aufzucht erfolgt so na-
turlich wie moglich, die
Nachfrage nach dem
Fleisch der Tiere und den
vielen Wurstprodukten ist
grof3
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Wurstwaren an die Kunden.
Bis zum Herbst 2015 ist Erdt-
mann bereits ausverkauft.
Kontakt unter www.tau-
rus-weidefleisch.de

Bildergalerie
i auf www.noz.de
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